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FICHA TÉCNICA DO PRODUTO

MAGNIVA Dry é um inoculante biológico usado para 
preservação e estabilidade aeróbia de gramíneas e 
leguminosas com mais de 30% de MS.

Nem todos os produtos são autorizados em todos os mercados, nem as alegações associadas são autorizadas em todas as regiões. 

Características e aplicações
• APARÊNCIA: Pó fino branco/bege.

• Solubilidade: solúvel em água.

Composição
Pediococcus acidilactici CNCM I-4622 (mín.) .....................5,0 x 1010 UFC*/g

Lentilactobacillus buchneri NCIMB 40788 (mín.) ...............7,5 x 1010 UFC/g

Xilanase (Trichoderma longibrachiatum NCIMB 30245) (mín.) .....30.000 U/g

β-glucanase (Aspergillus niger GDMCC 3664) (mín.) ................... 5.750 U/g
*Unidades Formadoras de Colônias

Indicações de uso
MAGNIVA Dry é utilizado na dosagem de 2 g/t de silagem. 
Um sachê (100 g) trata 50 toneladas de silagem.

Por sua Tecnologia HC (aplicação em baixo volume com 
alta homogeneidade) é possível a aplicação do produto em 
um volume mínimo de 10 mL/t de silagem, se usado um 
aplicador de baixo volume.

Diluir o conteúdo total do sachê em água limpa, em 
temperatura ambiente, de acordo com o volume final de 
diluição que mais se adequar ao equipamento de aplicação 
e a velocidade de corte. Consulte um técnico antes de usar.

Após a diluição, utilizar a solução dentro de 24 horas.

Informações regulatórias e de qualidade
Este produto não contém substâncias de origem animal, 
nem produtos ou ingredientes alimentares que possam 
apresentar um risco de EET/EEB.
Além disso, não deriva nem contém material ou organismo 
geneticamente modificado.

Especificações
Especificações microbiológicas: 
Salmonella sp ........................................................... Negativo/25 g
Enterobacteria ......................................................... < 1.000 UFC/g

Informações de segurança
Conservar fora do alcance de crianças e animais domésticos.
Recomenda-se a utilização de luvas e máscaras de proteção 
durante a manipulação. 

Armazenagem e CONSERVAÇÃO
Manter em ambiente seco e fresco, na embalagem original 
fechada.
Sob essas condições, o prazo de validade é de 24 meses.

embalagem
Sachê de alumínio contendo 100 g  do produto.


